e A lhssiette »

Les sommeliers et les viticulteurs sont a mémeaderpdu vin
mieux que quiconque. Il faut énormément de conatoitr, pour
sentir, golter et définir la qualité du vin pour parler avec plaisir.

J'ai sélectionné pour vous 5 vins de choix, stockds une cave a
vin pour avoir la température idéale au moment elvise.

Vins Année Prix TTC 75cl Demie

Chinon Théleme 2003 19E *

St Nicolas de bourgueill
Les Mauguerets — La contrie 2005 15€9pD *

St Nicolas de bourgueill
Expression 200613 €50 *

St Nicolas de bourgueill
Les Mauguerets — La contrie 2005 8 € 4( *

Chinon Rosé 2005 1 €50 *

ViticulteursPascal et Alain Lorieux
64 avenue St Vincent 37140 Saint Nicolas de Bourgue
Télé : 02.47.97.92.93 et le 02.47.38.35.11 Sitp:Morieux.fr




« Mhelime » Cllinen

Covte ;

« Théléme »
Coulevs :
Rouge
Mllezime :
2003

Cpoge

Cabernet franc (100%)
Sol :

Argilo-calcaire

RepAernesd :
43 hl/ha

((,CZ'/VWAW» Les Mavguerets - La cortric

Cuvée :

« Les Mauguerets - la Contrie »
Covlews

Rouge

Mllegime :

2005

Cpuge -

Cabernet franc (100%)
S

Graviers de plateau

Besderneni :
49 hl/ha

Egrappage total .Macération
De 5 semaines environ avec remontages journaliers

Deprt aleool :
13,8% Vol.

Elevage :

Cuves inox

Potyesniition :

Bouteille « Sommeliére ».

apsule étain embouti bleue nuit a liseré Or

Egrappage total .Macération
De 6 semaines environ avec remontages journaliers

Deppt aloool
13,00% Vol.

Elevage :

Cuves inox

Prtsesttion :

Bouteille « Bourgogne tradition ».
Capsule aluminium emboutie rouge.




«ﬂ”MﬁW})WM « Rosty Cllcnon

Cote Onidl

« Expression 2005 » Rosé ’
Coulevs :

Rouge 2005

2005 Cpse :
' Cabernet franc (100%)
g S :

Cabernet franc (100%
( ) Argil -siliceux et argilo-calcaire

Sl ;

Sables d’érosion Revdemerd :

Corderend : 47 hl/ha

54 hl/ha

VinifioaZiop - Vipilions

Egrappage total .Macération Macération de 5 heures

De 35 jours avec remontages journaliers thxlxéoa/

Deprt aleool : 13,1% Vol.

13,00% Vol. Elevage :

Elevage : Cuves inox

Cuves inox DPotsepintion :

Polyertation : Bouteille « Bourgogne tradition ».
Bouteille « Bourgogne tradition ». Capsule aluminium emboutie blanche.

apsule aluminium emboutie rouge.




« htleme » hipon

Ce vin ,servi a température de 15 a 16°C s’assactets bien avec
les viandes blanches, les poissons a la cremessfrtenages doux.

((,CZ'/VWAW» Les Mawguerets - La cortric

Nous conseillons de servire ce vin a températurel@ea 17°C

Ce vin, servi a température de 15 a 16°C s’assa@ctegs bien avec
les viandes blanches, les poissons a la cremesstrtanages doux.

@ Rosty (hicpon

Ce vin ,servi a température de 12 a 14°C convienaiapéritif,les
entrées et les grillades ou en terrasse entre copai

Une autre cav@hierry Truffert , Expertise et conseil en vins
29 BVD Marchant Duplessis, 37000 Tours Port : 067/66L7.29




